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Pojdte objevovat

PFedvidat, kolik se v Cesku uZivi minipivovar(, je zatracené t&zké.
V minulych letech se takhle spalilo uz nékolik expertd, ktefi tvrdili,
Ze vic nez tfi nebo Ctyfi stovky vyrobcl se na nas maly trh nevlezou.
A podivejte se. Na konci srpna 2018 jich na mapé najdete 451 a néko-
lik dalSich pivovar( se pravé dokoncuje.

To znameng, Ze se vracime zhruba do roku 1930, kdy se v Cesko-
slovensku vafilo pivo na 430 mistech. Klidné se ale miZze opakovat
situace ze zacatku minulého stoleti, kdy Grady v ¢eskych zemich evi-
dovaly 804 pivovard.

Pocitat a listovat v kronikach mdzeme jindy. Ted v ruce drzite
knizku, u niZ je doporuceno popijet, zapisovat si do ni a brat ji na po-
znavaci cesty za sladky. Najdete tu 56 Ceskych, moravskych a slez-
skych minipivovar(, které jsem nedavno navstivil a které by podle
mé nemély uniknout ani vasi pozornosti. Nefikam, ze jde o vybér
toho nejlepsiho, co v Cesku najdete - to si musi najit kazdy sam — ale
z toho velkého minipivovarského mote jsem se snazil doporudit ty
znacky, s jejichz pivy se nebudete nudit.

U kazdého minipivovaru najdete zjednoduseny degustacni list,
kde si mlZzete zapsat, jak vam pivo chutnalo a co jste pfi jeho popi-
jeni citili. Anebo nakreslit prasatko, pokud se vycepni neumi k pivu
chovat.

A kdyby vam téch 56 malych pivovar( nestacilo, na poslednich
strankach najdete jesté dalsi Ctyfi tipy na rodinny vylet. Snad se mi
alespon trochu podarilo pribliZit tu pabitelskou atmosféru, ktera
dycha z nymburského pivovaru, nebo tfeba bohatou historii a tech-
nickou zajimavost pivovaru a krasné humnové sladovny v Olivétiné
u Broumova.

TakZe si pripravte pullitry, cesta mizZe zadit!



strucna rukovet

IPA, NEIPA, APA nebo kyselac?
Kdo se v téch pivech ma, k ¢ertu, vyznat

«Desitku, nebo dvanactku?” zeptal se vycepni. Kdo si nevybral, ten
mél jesté na vybér mezi kofolou a Zlutou. Nic jiného za barem neby-
lo. Vzpominate na tyhle situace? Sice je to historie, ale nijak daleka.
Ceské a moravské pohostinstvi prodélalo - predeviim diky nastupu
minipivovard - v uplynulych letech velky prerod. Na vycepech po celé
republice, ve velkych i mensich méstech, je mnohem vic Zivych ko-
né dva sudy, je spis na ostudu.

Mluvim z vlastni zkusenosti. | v nasem nevelkém méstecku je
dneska naprosto normalni, kdyz mi vycepni kromé desitky a dvanact-
ky z NoSovic nabidne i néjakou specialitku. A to nemluvim o nefiltro-
vaném lezédku z Plzné. Na mysli mam tfeba svrchné kvasena letni piva
Summer Ale.

JenzZe jak se rozsifuje nabidka, stoupa i tlak na nas, pijaky, aby-
chom vzdycky alespon zhruba védéli, co to mame ve sklenici a jak
pravé tohle pivo vznika. Tak se pojdme podivat, s ¢im se miZeme ve
vyCepech nebo pivotékach setkat.

Vim, Ze nic nevim

Nékolik rokll zpatky, zhruba na prelomu tisicileti, byl nejvétsim Gletem,
ktery jste mohli v bézné hospldce dostat, nefiltrované ¢ kvasnicové
pivo. Dodneska si pamatuju ty rozepfe u stolu, jestli je to jen jiné po-
jmenovani pro stejné pivo, nebo dva rizné vyrobky. Jasno v tom udé-
lal az kamarad, ktery zacal délat chytrého po exkurzi v jednom velkém
pivovaru. Poucil nés, Ze rozdil mezi obéma druhy skutecné je. Zatimco
nefiltrované pivo je stocené primo z leZzackého tanku a obsahuje vsech-
ny kultury a latky, jez normalné zachycuiji filtry, kvasnicové pivo touhle
ocistou projde a aZ pozdéji do néj sladek pfimichava néco mladiny.

V dobé internetu a chytrych telefond bychom takovy zadrhel
vyresili zhruba za dvacet vtefin, ale my jsme nad nim tehdy stravili
nékolik vecerl a bylo to fajn.

Ovsem co jsou hadky o kvasnicové v porovnani s tim, co pfislo o
fadu let pozdéji, kdyZ se v Cesku naplno rozjel boom minipivovard.

Z nefiltrovanych a nepasterizovanych piv se razem stala naprosta sa-
moziejmost a clovék velmi rychle zjistil, Ze vlastné nic nevi.

Prvnim dalezitym krokem bylo poznat rozdil mezi spodné a svrch-
né kvasenymi pivy. Pfitom uzZ jejich vyroba je zna¢né odlisna. Zatim-
co u spodniho kvaseni - pFikladné tfeba u leZaku ¢eského typu pils-
ner - se pouzivaji kvasinky rodu Saccharomyces pastorianus a jejich
kvaseni i lezeni zabere v nizkych teplotach vic nez mésic, u svrchné
kvasenych piv je to jinak. Ty jsou nejradsi ve vyssich teplotach, v pi-
vovaru nepotrebuji byt tak dlouho a jsou zavislé na kvasinkach rodu
Saccharomyces cerevisiae.

Cesta surchniho kvaseni

Spodné kvasena piva asi nema cenu rozebirat. Desitka, jedenactka,
dvanactka a siln&jsi svate¢ni piva ¢i specidly pozna zifejmé i vase ma-
minka. Tim nechci fict, Ze tyhle véci nestoji za pozornost — ba naopak,

— ale svrchné kvasena lovisté jsou prece jen rozmanitéjsi.

Hlavnim reprezentantem téchto ,ejld” je IPA (India Pale Ale). Ta-
hle piva poznate pomérné jednoduse. Diky exotickym chmeldm se
honosi vyraznou citrusovou vinf, v chuti je zase obvykle citit razantni
bylinkovou hotkost prechazejici do kyselosti. Pokud se néktery z Ces-
kych ¢i moravskych minipivovar( vyda cestou svrchniho kvaseni, pra-
vé IPA je nejcastéjsi volbou ze vsech ejld, které pivovarské receptare
nabizeji.

Oblibenou variantu predstavuje i APA (American Pale Ale), jenz
mUzZe byt pro radu lidi mnohem pitelnéjsi nez IPA, protoze je sice
podobné vonavy, ale v chuti nijak prikry. Podobné je na tom také
lehkd Summer IPA, jez neni pfilis horka a nema v sobé prilis alkoholu.

Ovsem aby to néktefi jesté o néco zkomplikovali, k navonénym
chmellm pro svrchni kvaseni pridavaji kvasnice pro spodni kvaseni,
¢imz vznika IPL (India Pale Lager).

Kyselac, ¢i slanac?
Co se tyce novinek, prvni polovina roku 2018 byla v Cesku dost bo-
hata. Objevilo se nékolik zahrani¢nich styld, které se velmi rychle
uchytily. Zrejmé i diky extrémné horkému pocasi, v némz pivo plati za
jedno z nejlepsich osvézeni.
A tak se tfeba v pivotékach objevily etikety NEIPA (New England
IPA). Diky pouziti ovesnych a pseni¢nych vlocek jde o pomérné silné



zakalené pivo, které toho s ejly nema pfilis spole¢ného. Nenfi viibec
horké, ba naopak. Plsobi témér jako pivni napoj ziedény exotickym
dzusem. Prosté idealni k popijeni na plazi v Karibiku.

Hodné se prosadily i takzvané kyselace vyrabéné na zakladé pse-
ni¢nych svrchné kvasenych piv stylu Berliner Weisse. Doplnéné o ja-
hody ¢i ostruziny predstavuji vyhledavanou dobrotu.

A kdyz je fec o kyselacich, prehlidnout nesmime ,slanace”. Ani
tohle staré némecké svrchné kvasené pivo s vysokym obsahem pse-
ni¢ného sladu, koriandru a soli jménem Gosé neni v Cesku neznamé.
Pokud se sladkovi podafi spravné namichat slanost s osvéZujici ovoci-
tosti chmelu ¢i dalSich prisad, jen maloco se gosécklim vyrovna.

Naproti tomu tézka svrchné kvasena tmava piva jako Stout di
Porter zaujmou predevsim béhem chladnych podzimnich a zimnich
odpoledni.

Na zdravi!

Jede se dal

Rni pivovarnictvi neustrnulo
Uyviji se jako jiné obory
Vétsina Ceskych minipivovar( vari spodné kvasenou klasiku a stacf
jim to. Lidi jejich pivo piji, a tak neni ddivod nic ménit. Na druhé stra-
né ale pribyva vyrobcd, ktefi se takovému ustrnuti vyhybaji. Zkouseji
stale nové véci a vyroba piva pro né predstavuje experimentovani.
I diky nim do Ceska v posledni dobé pfiila Fada novinek nebo zlep-
Sovakd, o kterych si mohl dfiv pivar Cist jen na zahrani¢nich webech.
Jednou z nich je spontanni kvadeni. Piva totiz vznikaji nejen me-
todou spodniho a svrchniho kvasenf, ale i mnohem divocejsi cestou.
Spontanni proces vyZaduje od pivovarQ Uplné jiny pfistup a klade
vétsi dlraz na hygienu - v téchto pfipadech totiz kvaseni probiha
divokymi kvasinkami ze vzduchu.

Budte spontanni
Jednémi z Ceskych pionyr v téhle oblasti jsou jihomoravsti Wild
Creatures. ,Béhem prvnich testovacich let, kdy jsme pozorovali, jak se
spontdnni kvaSeni vyviji, se pred ndmi otevrela rada riznych smérd,
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kudy by se naSe dalsi zkoumdni mohlo ddt,” piSe Jitka Il¢ikova z Wild
Creatures na svém webu. ,,V nasem vinarském regionu se samozrejmé
vSe toli kolem vina. Sbér hroznd, zpracovadni, kvaSeni, zrdni a skoleni.
WuZivdme z vinar'skych zkuSenosti kde co, tak pro¢ nezkusit i samotné
vinné kvasinky? Mockrdt mé napadlo, jak by takové pivo asi chutnalo.
Dokdze to kvasinka opravdu ovlivnit dostatecné, aby byly nékteré rysy
podobné? Co se teda urcité nepovedlo, bylo pouZiti vinnych kvasinek
do mladiny. Nedoporucuji. KdyZ uZ to vypadalo na slepou vyvojovou
vétev, zachrdnil nds jeden z poslednich pokusi s vyuZitim spontdnné
zakvaseného piva,” popisuje Il¢ikova, jakym zplsobem se s kvasinka-
mi pracuje.

Kdyz je fec o inovacich, rozhodné nemusi jit pokazdé o takovou
divocinu jako pfi spontannim kvaseni. Novinkou je tfeba i pouziva-
ni ,cryo hopu”. Jde o zpracovani chmele, které k nam dorazilo ze
Spojenych statd. Zatimco v dneSnim pivovarnictvi je nejvic rozsifeno
pouzivani drceného chmele v peletkach, obc¢as nékdo jesté do varny
sype i suSené hlavky a jeSté méné Casto Cerstvé, ,cryo hop” nabizi
dalsi zplsob.

PFi tomto procesu jsou za velmi nizkych teplot vymrazovany pre-
bytecné latky v chmelu a zaroven zistavaji chranény a konzervovany

Hlavky zpracované touhle cestou pouzivaji i v sokolovském Per-
monu pfi vyrobé jejich specialu APA jménem Cryo Hop Citra.

Lehka jako NEIPR

Diky experimentatortm do Ceska p¥ichazeji pivni styly, o nichZ vétsi-
na pijakd neméla jesté pred par lety ani tuseni. Naprostym trendem
je v poloviné roku 2018 - jak uz jsem zminil vySe — NEIPA, do které se
v jarnich a letnich mésicich pustil velky pocet pivovard.

Tahle slova, mozna prekvapivé, plati stejné dobre i u stylu Gosé.
I takovych piv v policich ¢eskych specialnich obchod( pribyva.

Uplné jinym osvézenim pivovarské kultury je zase dozravani piva
v drevénych sudech. Napfiklad krkono3sky pivovar Trautenberk si tak
zkusil, jaké to je témér tfi mésice nechat lezet tézsi Imperial Stout
ve dvousetlitrovych sudech po irské whiskey Jameson. ,Kromé aroma
horké cokolddy a praZené kdvy lze postiehnout i jemné vanilkovo-ko-
kosové tony, zdédéné po irské predchidkyni,” popisuji sladci.

Vyroba piva zkratka nabizi ne¢ekané moznosti a zdaleka nekonci
jen u dochucovani nebo michanf se sladkymi napoji. Uvidime, kam dal
nas zavedou cCesti sladci.



Netrepat, nemichat

Ochutnavani piva ma sice své zakonitosti,
ale kiecovité se jich driet neni tieba

Neni to tak davno, co jsem navstivil jeden z vétsich polskych pivova-
rd. Soucasti prohlidky byla i fizena degustace ve sklepni restauraci.
Ocividné velmi ostfilena sommeliérka na nas nastoupila s nékolika
malymi sklenickami a zacala predvadét necekané kejkle. Aby se pry
pivo spravné rozvonélo, je tieba jej ve sklenicce poradné protrepat,
barvu zase ¢lovék pozna jen poradnym prosvicenim.

Takhle tedy ne. Podobné zachazenf si nezaslouzi ani zvétrala dis-
kontni piva z vyhratych polic v supermarketech.

Nejsem sice kdovijak dogmatickym pijakem, ktery by pred kaz-
dym polknutim pivo pét minut kontroloval ze vSech stran a dalSich
deset minut prevaloval na jazyku v Ustech, ovSem alespon minimalni
Uctu by clovék k napoji, jehoz vyroba zabere nékolik tydnd, mit mél.

Chutna, nebo ne

U kazdého z desitek minipivovar(, ktery v téhle kniZce najdete, jsme
nechali dost mista na vase zapisky a hodnoceni.

Kazdy zapis z ochutnavani je dobré zacit datem, kdy pivo testu-
jete, abyste si mohli v budoucnu kontrolovat, jestli pan sladek vaff
porad stejné, nebo varky chutnaji jinak. Anebo jestli tfeba pivo nekazi
vycepni.

Samotnou degustaci zac¢inam privonénim. Idealni je, pokud mate
sklenici plnou jen z poloviny. Tak se v(iné rozjede nejlépe. Zatimco
u svrchné kvasenych piv typu India Pale Ale pijak nejcastéji citf citru-
sovost dodavanou aromatickymi zahrani¢nimi chmely, u klasickych
Ceskych lezakt takovy razantni odér neprichazi.

Dal$im poznavacim znamenim piva je fiz. U nékterych plsobi vel-
mi vyrazné - predevsim u spodné kvasenych lezak(, jinde se tahle
JStiplavost” témér nedostavuje.

U kazdého piva je velmi dllezitd i jeho plnost. Tu napoji dodavaji
pouzité slady a diky nim plsobi syté. Pokud v pivovaru se zrnem Setfi,
pivo chutna vodové a nema dobrou pitelnost.

vvvvvv

dojem a osobni poznamka kazdého pijaka, diky které si pivo ulozi
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do paméti a bude védét, jestli jednou stacilo, nebo ho ochutnd i pfis-
té. TakZe Zaddnd véda. Hlavni vlastnost je jednoducha - bud chutn4,
nebo ne.

| kdyZz ma ochutnavani - bud fizené odbornikem, nebo spontanni
s kamarady - pfimo ve vycepu své kouzlo, daleko svobodnéjsi a pro
fadu lidi i pFijemnéjsi mlZe byt popijeni a zapisovani pfimo doma.
Tam nemusite nijak spéchat a pivo si dobfe vychutnate. Navic pokud
budete mit pivo stocené pfimo v pivovaru, nemusite se bat, Ze by vam
jej pokazil nevzdélany vycepni.

PIVOVARSKE ZAJIMAVOSTI

Nejvyse polozeny minipivovar v Cesku:
Parohac v krkonosské Luc¢ni boudé stojici ve vysce
1410 metrd nad morem.

Kde se jesté vari na ohni:

Pivovar Chfi¢ na Plzerisku, kde se otop pouziva
i proto, aby vznikala prace pro lidi ve zdejsi chra-
néné dilné.

Kde je sklenénd varnd nddoba:

Jedinym pivovarem v Cesku se sklenénou varnou je
prazsky podnik U Supa.

Kdo byl prvni:

Prvnim minipivovarem v Ceskoslovensku vzniklym
po roce 1989 byl podnik Meloun ve Svinistanech
u Jaromére, zrodil se v roce 1991, ale po sedmi le-
tech skoncil v konkurzu.



Atbrechticky pivovar

Uhti uz se tu netezi, v teto casti
karvinského regionu se ted vari pivo

Cesta do Albrechtic u Ceského Tésina se po vypadovce z Havifova
vlece. Asi i proto, Ze ¢lovék sleduje okolni krajiny, v niZ jsou dodnes
patrné otisky po tézbé. Kdyz odbodite z hlavniho tahu, ¢eka vas tro-
chu jina realita. Zelené louky a vyhled na beskydsky masiv v dali.

A mezi poli sidli i Albrechticky pivovar. Lukasz Niemiec si jej po-
stavil v byvalém kraviné. , Ty konstrukce jsme museli s tatkou drhnout
nékolik dnd," ukazuje na kovové ramy pod novou dievénou stfechou.
KdyZ v nerezové tisicilitrové varné zadélal v Ginoru 2017 na prvni pivo,
mél uz za sebou nékolikaleté zkusenosti. Nejdfiv jako ,homebrewar”,
poté v Karviné s kamaradem rozjel prvni minipivovar. Technologii
s kapacitou 250 litr& ma schovanou dodnes.

«Kura, tu je problem,” prondsi Niemiec zdejSim nare¢im a narazi
na fakt, Ze v okolnich méstech se zatim jeho pivo neprosadilo. ,Ejly
vozim do Brna, tam seberou vsechny, ale tady se na vycep nedostane-
te,” pokracuje. PotiZ nenf v tom, Ze by pijakim chybély penize, dva-
nactku prodava Niemiec za 25 korun, coZ je méné, neZ stoji cepovany
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lezak z noSovického pivovaru, pricemz byvali hornici pobiraji pomér-
né vysoké diichody. Hlavni zadrhel vézi spi$ v konzervatismu mistnich
pivarl a hostinskych.

Piko s pernikem

Produkci znacky tvofi ze 60 procent tradi¢ni lezaky, zbytek jsou
svrchné kvasené specialy. Svétly special Pipa 15° je pivo typu India
Pale Ale (IPA) s 6,1 procenty alkoholu, provazi ho ostra viiné grepu,
razance prichazi i v ovocité horkosti. | pres citelnou alkoholovost
Pipa dokéaZe osvézit a navic ji provazi i dobra pitelnost. Cerny special
Dark Ale jménem Piko 15° ma 6,Tprocentni alkoholovou jiskru, v ko-
fenité vani se prolina mirny odér Cerstvé upeceného perniku - pravé
pernikové koreni Niemiec pouzil. | kdyz je Piko tézsi a bez horkosti,
pijaka nenudi a neunavuje. S tim, jak se pivovar postupné prosazuje
v regionu, ptidava Lukasz Niemiec i dalsi speciality. Jednou z nich je
silny balticky porter Poseidon ze $védskych sladu.

DEGUSTACNI LIST  oetum navstey [T ][ T[]

Degustované pivo | |

Poznamka:
Viné:
Riz:
Plnost:
Chut:

Celkovy dojem:

Albrechticky pivovar

Osvobozeni 43, Albrechtice

Sladek: Lukasz Niemiec

Nabidka: spodné a svrchné kvasena piva
a specialy

Otevieno: L]
pondéli a ¢tvrtek (10.00 az 17.00)



Beznoska

Kousek od stanice metra Prosek
stoji mezi vilkami pivni oaza

Pokud byste chtéli patrat, pro¢ ma prazsky minipivovar ve znaku knir,
kdyz se sladek Jakub Hejny i provozni Miloslav Beznoska holi ,do-
slavu Beznoskovi starsimu. To on se v 90. letech rozhodl|, Ze z provi-
zorni a dlouho nevyuzivané skolky na Proseku udéla restauraci, kam
by mohl chodit s kamarady. A po dalSich témér dvaceti letech, kdyz
se vratil z plzenskych pivnich lazni, inicioval i vznik rodinného mi-
nipivovaru. Proto podnik Beznoska nese na jeho pocest knir v erbu.
+Rocné uvarim 500 aZ 600 hektolitrii a ted je to tak, Ze pivovar tdhne
restauraci,” popisuje sladek Jakub Hejny. U Beznosk( je uz od zacat-
ku. Nejdriv podsladkoval, a kdyz mistr odesSel o dim dal, Hejny se tu
stal $éfem vyroby.

Zatimco nas provazi pivovarem, ukazuje se, ze vtésnat vyrobnu
do prostor restaurace Skoli¢ka nebylo nic jednoduchého. Vafi se pii-
mo vedle vycepu s dlouhou Ffadou kohoutd, spilka je pod kuchyni,
Cast tankU zase ve zrekonstruovaném salonku. S velkou nadsazkou

16

se da fict, ze tady vymysleli, jak udélat manufakturu v garsonce. Ka-
pacita pivovaru se dostala na hranu, a i kdyz by Hejny rad pfidal tank,
uz se prosté nikam nevejde: ,Jediné pristavét novou budovu.”

Jen supertativy

Desitku byste v napojovém listku hledali marné, pro osvézeni tu Ja-
kub Hejny vafi spodné kvasenou Chmelovou devitku. Pivo s 3,5 pro-
kové chutna mnohem lépe nez fada silnéjsich vycepnich piv, na néz
narazite u ¢eskych a moravskych pip. Otestovali jsme i svrchné kva-
Seny special B-ejl. Jakub Hejny jej vari ze tfi exotickych chmeld. Ejl
s 5,5 procenty alkoholu ma vynikajici grepovou chut, pozitek dokres-
luje i pfijemna, av3ak nijak vyrazna horkost, diky cemuz se da o speci-
alu mluvit jen v superlativech. V roce 2018 oslavila restaurace, v niz se
pivovar nachazi, uz 23. narozeniny. Jako kazdy rok v été navaril Jakub
Hejny vyrocni specialitu, tentokrat leZzdk ze Zateckého poloraného
Cervenaku lisovaného do pukd.

DEGUSTACNI LIST  oetum navstey [T ][ T[]

Degustované pivo | |

Poznamka:
Viné:
Riz:
Plnost:
Chut:

Celkovy dojem:

Kli¢ovska 805/11, Praha
Sladek: Jakub Hejny
Nabidka: spodné a svrchné kvasena piva
a specialy ®
Otevreno: pondéli az patek (11.00 az 23.00)



