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    Úvod


    Březen, za kamna vlezem. Duben, ještě tam budem…


    Kdo by neznal lidové rčení o dvou měsících vrtkavého počasí? Mně už od dětství tahle pranostika evokovala nějaké útulné zázemí, „zašívárnu“ za kamny, kam je možné zalézt s knížkou, v milém teple se začíst a na všechno zapomenout. Od kamen se linula vůně dobrot, které se tam chystaly.


    S představou téhle atmosféry jsem sestavila knížku s vyprávěním o prostém běhu života, o lidových tradicích a svátcích a s mnoha osvědčenými recepty z kuchyně našich prababiček. Kniha je dělena na 53 částí sledujících jednotlivé týdny v roce, může se tedy stát jakýmsi víceletým kalendáriem, které můžete kdykoliv otevřít pro inspiraci nebo nenáročné čtení k odpolednímu kafíčku.


    Jestli vám moje povídání a návody ke kuchařskému tvoření přinesou trochu té klidné starosvětské pohody, bude moje snaha odměněna vrchovatě.


    Moji milí! Pěkné počtení a kulinářské úspěchy vám přeje


    autorka

  


  
    LEDEN / 1. týden v kalendáři


    Na Nový rok o slepičí krok…
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    Christus Mansionem Benedicat aneb Kristus požehnej tomu příbytku. A to nejen vašemu domu nebo bytu, ale celé naší malé krásné zemičce. Aby ji nezkrušila krize, ale hlavně, aby se lidé vrátili k tradicím slušného chování. V tom to všechno vězí – ve slušnosti, možná v dodržování těch prastarých mravních přikázání, které nám předepsal kdysi kdosi jako Desatero. Podobné mravní zákony ukládají svým ovečkám všechna světová náboženství i právní řády bez výjimky.


    Všimněte si prostých lidových pravd – přej a bude ti přáno. Kdo závidí, škodí především sobě. Závist ho užírá zvnitřku jako nemoc, brání mu ve šťastném pohledu na svět a on prohrává svůj život v neradosti… Prázdný klas zvedá hlavu, plný ji sklání. Ano, kdo je moudrý a vzdělaný, je také pokorný. Váží si lidí, přírody, přátelství, moudrosti stáří, poctivé hry, nehazarduje s časem, který mu byl vymezen na pozemské pouti.


    Nedávno na mne z nějaké knížky vypadl založený lístek s modlitbou Thomase Moora. Žasla jsem nad tím prostým vyjádřením hluboké moudrosti.


    Dopřej mi chuť k jídlu, Pane, a taky něco, co bych jed.


    Dej mi zdravé tělo a nauč mě s ním zacházet.


    Dej mi zdravý rozum, ať vidím dobro kolem nás.


    Ať se hříchem nevyděsím a napravit jej umím včas.


    Dej mi mladou duši, ať nenaříká, nereptá.


    Dej, ať neberu moc vážně své pošetilé malé JÁ.


    Dej mi, prosím, humor a milost, abych chápal vtip.


    Ať mám radost ze života a umím druhé potěšit…


    Přivítejte u svých dveří Kašpara, Melichara a Baltazara. Přispějte jim podle svých možností.


    Ať vám ta tři písmena s letopočtem, která vám napíší svěcenou křídou na ostění dveří, přinesou štěstí, ať už znamenají iniciály jmen východních Mudrců klanících se před více než dvěma tisíci let právě narozenému Spasiteli nebo jsou to začátky tří slov novoročního požehnání.


    Svátky jsou za námi, tak budeme vařit trochu méně slavnostně. To ovšem neznamená, že by strávníkům nemělo chutnat.


    ⁂ ⁂ ⁂
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    Polévka s pohankou


    Sušené houby dejte do hrnku a zalijte směsí vlažné vody a mléka.


    V hrnci rozpusťte sádlo, přidejte olej a nechte zpěnit na drobno nakrájenou cibuli. Přidejte hrubě nastrouhaný celer, na kolečka pokrájenou mrkev a na menší kousky nakrájený pórek. Chvilku restujte. Vodu z hub slijte do hrnku, vymačkejte je a podle potřeby překrájejte. Dejte je k zelenině a cibuli na chvilku opéct, pak vše zalijte vodou z hub. Okořeňte muškátovým květem, strouhaným sušeným zázvorem, osolte, přidejte vývar nebo horkou vodu s kostkou kvalitního bujónu. Ke konci vaření vsypte drcenou pohanku, počítejte se lžící pohanky na osobu, polévku odstavte a nechte 20 minut stát. Pohanka nabobtná v horké polévce a není třeba ji vařit. Mezitím si připravte máslovou jíšku, polévku přiveďte k varu a zahustěte jíškou, dobře rozšlehanou v trošce studené vody. Povařte 5 minut. Kdo si hlídá kalorie, postačí mu zahuštění pouze pohankou. Nakonec přidejte sekanou zelenou petrželku, ve smetaně rozmíchané žloutky a lžičku másla. Dál už polévku nevařte.


    Tato sytá polévka kupodivu chutná i dětem, které zeleninu moc „nemusí“…


    Špekové knedlíky


    Mrazivé počasí přímo svádí k nějakému vydatnému pokrmu. Špekové knedlíky mezi takové bezpochyby patří.


    Dva dny starou veku nebo žemle nakrájejte na kostky. V kastrole rozpečte drobně pokrájenou slaninku, na ni dejte osmažit cibuli a přidejte kostky žemle. Nechte pomalu osmahnout do zlatova. V kotlíku rozšlehejte vejce ve vlažném mléce, osolte, maličko opepřete, přidejte mouku s kypřicím práškem a vymíchejte hladké omeletové těstíčko. Do osmažené housky vmíchejte pokrájené libové i tučné vařené uzené maso, zalijte těstíčkem, promíchejte a nechte tekutinu vsáknout. Pak znovu lehce promíchejte. Mělo by vzniknout těsto poněkud tužší než na houskový knedlík. Navlhčenýma rukama tvořte „tenisáky“ a vložte je do vařící mírně osolené vody. Až knedle vyplavou, dopřejte jim ještě dvě minuty varu a pak jeden knedlík otestujte, je-li dobře provařený. Ke špekovým knedlíkům se samozřejmě hodí vařené kysané zelí, ale může to být i červené zelí z hlávky. A pokud knedlíky posypete rozpečenou slaninou s kroužky do červena osmažené cibulky, bude to mana nebeská.


    Potřebujete: 6 housek, 1 cibuli, 20–25 dkg uzeného masa, 20 dkg slaniny, 2 vejce, sůl, půl kávové lžičky kypřicího prášku, šálek teplého mléka a půl šálku polohrubé nebo hrubé mouky, sekanou zelenou petrželku.


    Jahelník


    Že vám jáhly nešmakují? Zkuste připravit prosný nákyp podle tohoto návodu a změníte názor.


    Jáhly nesmějí být staré, protože časem hořknou. Vyperte je ve studené vodě, čímž vyplavíte případné drobné nečistoty. Pak je dvakrát spařte vařící vodou. Na čtvrt litru spařených a okapaných jáhel nalijte litr mléka, osolte, přidejte lžíci oleje nebo másla, špetku muškátového oříšku, špetku skořice a kousek vanilkového lusku a přiveďte k varu. Pak zmírněte teplotu na minimum a nechte jáhly „táhnout“ do změknutí. Kaši nechte zchladnout, vyberte vanilkový lusk, vmíchejte do ní kus másla, půl šálku smetany, 2–3 žloutky, trochu rumu, podle chuti muškátový oříšek nebo květ, hrstku cukru, strouhanou kůru z bio citrónu a nakonec hodně pevný sníh ze zbylých bílků. Do máslem vymazaného pekáčku nebo zapékací keramiky upravte první vrstvu kašoviny a posypte ji hustě rozinkami, vypeckovanými sušenými švestkami a horkou vodou propláchnutými sušenými meruňkami. Větší ovoce můžete případně pokrájet na menší kousky. Dobré jsou i sušené brusinky. Dejte další vrstvu jáhel, znovu sušené ovoce a uzavřete vrstvou kaše. Povrch poházejte kousky másla a dejte zapéct do zlatova. Pokud máte navíc bílky, můžete znovu ušlehat pevný sníh s několika zrnky soli a do tuhého sněhu zašlehat moučkový cukr.


    Ke konci pečení navrstvěte sníh na povrch jahelníku do malebného pohoří. Dejte na chvilku zapéct, aby se vršky zabarvily do světle zlatorůžového odstínu a sníh ztuhl.
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    Když v lednu včely vyletují, nedobrý rok ohlašují…
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    …zpívávali si lidé v podhorských vesnicích do rytmického klapotu stavů, za nimiž od rána do večera od podzimu do jara seděli, prohazovali člunek osnovou a tkali kanafas nebo pevné plátno.


    Když občas držím v ruce archivní kusy lidového oděvu, hrubé, poctivé, těžké, podivuhodně pestré kanafasky, tenké vybělené domácí plátno košilek s jemnou výšivkou, neskutečně filigránskou uzlíčkovou výšivku malých čepečků zvaných „lebky“ a nádherně vyšívané fěrtochy, ptám se s úžasem, kdy na to všechno vzali ti naši předkové čas? Jak to jejich ruce, zhrublé těžkou dřinou, dokázaly?


    Samozřejmě se nabízí snadná odpověď – nebyla televize ani počítač, které dnes lidem kradou čas ke smysluplné práci a tvořivosti. Ale to by bylo příliš jednoduché, i když asi pravdivé vysvětlení. Proměnil se životní styl, nároky, životní rytmus. Oblékáme se do průmyslově vyráběných textilií a ve starodávných tuhých cajkových kalhotách by se mnohý muž necítil nejlépe.


    Zamýšlím se nad tím, co zůstane po naší nebo spíše po současné mladé generaci pro budoucnost. Po našich předcích zůstaly nádherně vyšívané šátky, ubrusy, zástěry, mužské vesty. Balíčky zamilovaných dopisů, převázaných stužkou. Dopisy z vojny. Deníčky. Knihy ručně psaných receptů předávaných z generace na generaci. Kroniky. Zažloutlé fotografie a pohlednice, psané úhledným písmem, byť byl jejich pisatel těžce pracující řemeslník. Staré roubené chalupy, které z krajiny nevyčnívaly a neurážely vkus ostře jedovatou barevností fasád, ale seděly pokorně jako kvočna na kuřátkách ve stráni pod košatým stromem. Knihy v kožených vazbách, ohmatané a laskané pracovitýma rukama. A mnoho předmětů, včetně nářadí, na nichž jejich výrobce stvořil nepatrnou ozdobu. Protože každá věc, kterou dříve člověk zhotovil, stála mu i za to ozdobení vrubořezem, kováním, malbou.


    Co zůstane po nás? Paneláky? Podivná architektura podnikatelského baroka? Esemesky, e-maily, počítačové hry?


    Nechci mentorovat, jenom bych si přála, aby se lidé s pokorou vraceli k opravdovým hodnotám života a nenechali si vnucovat představu o jednoduchém a snadném živobytí ani reklamou, ani politiky.


    ⁂ ⁂ ⁂


    Nedělní bábovka


    Já vím, že většina z nás si přeje shodit nějaké to kilo, zejména teď po vánočním a novoročním hodování. Ale bábovka, ta vynikající babiččina, je spojena s nedělní odpolední pohodou u kafíčka, s klidným příjemným popovídáním se známými, příbuznými či s rodinou. A tak si ji alespoň občas dopřejte, nebo ji dopřejte svým blízkým.


    Potřebné suroviny: 6 vajec, 5 dkg ustrouhané čokolády na vaření, 10 dkg mletých nebo nastrouhaných vlašských ořechů, 20 dkg másla, 30 dkg moučkového cukru, 40 dkg polohrubé mouky, kelímek šlehačky, 1 kypřicí prášek do pečiva, jemný vanilkový cukr na posypání.


    Bábovkovou formu pečlivě vymažte máslem a vysypte hrubou moukou.


    Máslo se žloutky a cukrem utřete do pěny. Mouku promíchejte s kypřicím práškem. Do žloutkové pěny vmíchejte mouku, pak ořechy a čokoládu, smetanu ke šlehání, a nakonec lehce pomocí špachtle převalováním zapracujte tuhý sníh z bílků. Bílků může být i o dva více. Sníh nejlépe ušleháte se špetkou soli. Naplňte formu a pečte při 160–180 °C do chvíle, kdy se pečivo začne oddělovat od stěn formy. Špejlí vyzkoušejte, jestli je těsto dostatečně propečené. Po vytažení musí být suchá, nelepivá.


    Vlažnou bábovku opatrně vyklopte na mřížku nebo čistý vál, pocukrujte a můžete jít uvařit kafíčko se smetanou…


    Chlupaté knedlíky


    aneb drnčáky, klouzáky, bosáky apod. Tradiční lidový pokrm, který se opět vrací do našeho jídelníčku.


    Nastrouhejte 5 oloupaných syrových středně velkých brambor moučného typu, dejte na cedník, propláchněte studenou vodou a dobře vymačkejte. Dejte do misky, zalijte trochou teplého mléka, přidejte jedno vejce, půl kávové lžičky soli a 4 lžíce hrubé mouky. Můžete přidat lžičku škrobové moučky. Dobře promíchejte a podle potřeby zahustěte trochou strouhanky. Mokrou rukou vytvarujte asi 8–10 knedlíků a naráz je vložte do vařící mírně osolené vody. Po malé chvilce, až se knedle „zatáhnou“, je uvolněte ode dna a pomalu vařte 10–15 minut, podle velikosti. Vyberte a hned podávejte posypané rozpečenou slaninou s osmaženou cibulkou, kysaným vařeným zelím a podle chuti a možnosti plátkem vařené uzené krkovice nebo vepřovými výpečky čili vrabci.
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    Zimní salát


    V dřívějších časech měly venkovské domácnosti poněkud omezené možnosti při sestavování zimního jídelníčku, především při výběru zeleniny a ovoce. Mohly využít jablíčka, uložená na půdě v seně, sušené ovoce, řepu, tuřín, ale především kysané zelí, kterého bylo vždycky dostatek v rozměrné kadečce. Právě to zelí má tolik prospěšného pro naše zdraví, že ho můžeme směle využívat i my. Pokud nemáte domácí, vlastnoručně našlapané, kupte kysané zelí v sáčku. Předem ho ochutnejte, a pokud se vám zdá být příliš ostré, dejte ho na cedník a propláchněte studenou vodou. Zelí překrájejte, dejte do misky, přidejte na jemno nastrouhanou syrovou mrkev, oloupané a na hrubém rastru struhadla nastrouhané jablko a drobně nakrájenou cibuli. Promíchejte a připravte podle vlastní chuti zálivku ze soli, cukru, citrónové šťávy, vody a dobrého oleje. Pokud máte rádi salát ostřejší, můžete přidat i lžičku čerstvě nastrouhaného křenu, chutná je i pažitka, zelená nať z cibule nebo lžička jemně usekaného čerstvého kopru. Dejte do chladna a jezte kdykoliv. Jen připomínám, že zelí nesmí být v kovové nádobě.


    Podplamenice


    Za dob našich prababiček byl čerstvý chleba lahůdkou. Čerstvý chléb se nakrajoval až druhý den. Proč? Jednak ze zdravotních důvodů – čerstvé upečené kynuté pečivo nadýmá, a hlavně proto, že vlažný chleba je tak dobrý, že by se příliš rychle snědl.
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    Aby děti o tuhle lahůdku nepřišly, pekly jim maminky v peci po upečení bochníků placky ze zbytku chlebového těsta. Zapekly v nich sušené švestky, jindy je pomazaly povidlím, ale nejlepší byly se solí a kmínem. Někdy z těsta vytvarovaly různé panáky, fanfulíky, čerty nebo miminka. My sice nemáme chlebovou pec, ale ty placky zvané podplamenice můžeme přesto zkusit.


    Do půl kila hladké žitné mouky nasypte sáček sušeného droždí, přidejte špetku cukru, půl lžičky soli a vlažným mlékem vymíchejte vláčné těsto. Nechte zkynout. Těsto pak rozdělte a rukou vytvarujte oválné placky. Nožem naznačte mřížky, povrch placek potřete octovou vodou a posypte hrubou solí a kmínem. Upečte do červena na plechu vysypaném hladkou moukou. Část žitné mouky lze nahradit pšeničnou celozrnnou nebo špaldovou.
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    Na svatého Marcela leze zima do těla…
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    První dekáda nového roku přináší zpravidla to pravé zimní počasí. A to je nejlepší počasí k příjemnému odpočinku, zachumlání do teplé deky a posezení u kamen, k přípravě horkého voňavého nápoje a sledování vloček honících se za oknem. Kdo se před touto siestou odhodlá k hodince pohybu na běžkách, vychutná si okamžiky pohody v teplé světnici o to intenzivněji.


    Všimli jste si, že se den o trochu prodloužil?


    Po Třech králích začalo zvláštní období, páté roční období. Naši předkové si rok dělili na jaro, léto, podzim, zimu a – masopust. Doba tancovaček, hodování, tučných jídel, zabijaček a smažených koblih, pití ostrých nápojů, doba konání svateb a nakonec vyvrcholení a zároveň ukončení masopustu obchůzkou Maškarádů, tedy průvodu masek, kdy se lidé chovají rozpustile, nevázaně a poněkud bláznovsky…


    Masopust vznikl už velice dávno v dobách antiky oslavami boha obžerství Baccha a boha slunce Saturna. Bakchanálie a saturnálie přinášely spolu i oslavu plodnosti a mnohé rituály s prosbami o bohatou úrodu.


    V názvu italského karnevalu jsou obsažena dvě slova: carni-maso a vale- sbohem, tedy maso-pust, rozpusťte zásoby, užívejte tučného masa a rozvernosti, neboť všechno pomine, i maso v komíně a všemu učiní přítrž přísný Popelec.


    Jak vypočítat proměnlivý závěr Masopustu? Začíná vždy pravidelně po Třech králích a končí Popeleční středou, ovšem ta je každý rok jindy. Musíme znát, kdy nastane první jarní úplněk, tedy měsíc v úplňku po prvním jarním dnu, v současnosti je to už 20. března. První nedělí po tomto úplňku je Hod boží velikonoční. Odpočítáme-li od tohoto svátku čtyřicet dní zpět, neděle se ovšem nezapočítávají, dostaneme se k Popeleční středě a před ní k poslednímu dnu masopustu, Ostatkům, masopustnímu Úterku, Končinám.


    Kořeny masopustních obyčejů jsou, jak bylo řečeno, prastaré. V některých oblastech udržují masopustní obřady v téměř nezměněné podobě po staletí, přes odpor a zákazy vrchnosti, církve i všech režimů. Proto byl v roce 2010 tento fenomén po právu odměněn zápisem do prestižního Reprezentativního seznamu nemateriálního kulturního dědictví lidstva a masopustní obchůzka z okolí Hlinska byla přiřazena k dalším vybraným jevům lidové kultury z celého světa.


    Chraňte se nachlazení, a hlavně špatné nálady. Vždyť máme masopust!


    ⁂ ⁂ ⁂


    Masopustní šišky


    „Smažte šišky a kobližky, k tomu korbel piva!“


    Pro Maškarády, ale i pro všechny ostatní mlsné pusy je nutno nasmažit kupu koblížků.


    Prozradím vám recept na starodávné masopustní šišky s mákem. Připravte lehoučké kynuté těsto, odkrajujte kousky, které na pomoučeném vále trochu rozprostřete, naplňte lžící makové nádivky a pevně uzavřete jako buchtičku. Pak tvar upravte do podoby protáhlé šišky, přikryjte utěrkou a nechte na vále vykynout. Šišky pak smažte ve vysoké vrstvě dobře vyhřátého oleje nebo sádla do zlaté barvy, děrovanou podběračkou vylovte a nechte přebytečný tuk vsáknout do papírového ubrousku. Ještě za tepla posypte jemným vanilkovým cukrem.


    Těsto: půl kila prosáté mouky, může být polovina hladké a polovina polohrubé, 4 dkg droždí, 4 žloutky, 4 lžíce rumu, 4 dkg rozpuštěného másla, 4 dkg moučkového cukru včetně vanilkového, špetka soli, špetka kurkumy a teplé mléko na zadělání vláčného těsta.


    Maková náplň: Umletý mák spařte vřelým mlékem a nechte 2 až 3 minuty povařit. Pak vmíchejte kousek másla, podle chuti cukr, rum, mletou vanilku a hřebíček, skořici, špetku soli, trochu strouhané citrónové kůry, lžíci kvalitního holandského kakaa a drobné rozinky, které předem můžete nechat nabobtnat v rumu. Pokud se vám náplň zdá příliš řídká, můžete ji zahustit piškotovými drobečky nebo strouhaným perníkem, v opačném případě zředit lžící smetany. Vlažnou náplní plňte šišky.


    Plněná fašírovaná pečeně


    Kdysi Maškarádové chodívali dovnitř stavení, Kominíci „vymetali“ kamna i komín a starali se, není-li tu neb onde něco na zub. Hospodyně jim raději předem přichystala šrůtek slaniny nebo kus pečeného masa, aby ta kamna samou horlivostí nepobořili…


    V dnešní době se celý rituál koná před domem na dvoře či ulici, čímž není vyloučeno náležité občerstvení. Kromě tradičních koblih se podávají různé zákusky, chlebíčky a často také studená sekaná pečeně s chlebem a okurkou.


    Samozřejmostí je dostatek kalíšků s ostřejším nápojem.


    Jak na tu „fašírku“? U řezníka nechte umlít půl kila libové vepřové plece spolu s prorostlým bokem a k tomu 35 dkg předního hovězího. V kastrole rozpalte asi 25 dkg drobně pokrájeného prorostlého uzeného boku nebo slaniny a na vypečeném tuku osmažte do světle žluté barvy dvě větší pokrájené cibule. Pak kastrol odstavte, přidejte k cibuli tři hrsti strouhanky nebo dva nakrájené rohlíky namočené smetanou či mlékem, opečené kostičky slaniny, sůl a čerstvě umletý pepř, majoránku a prolisovaný česnek podle chuti, nejméně 5 stroužků. Přidejte mleté maso, 2 celá vejce a 2 lžíce škrobové moučky Maizeny. Zalijte trochou smetany nebo mléka a rukama poctivě prohněťte. Pekáč vytřete sádlem, navrstvěte směs masa a na ni hustě narovnejte nožičky tenkých párků. Přikryjte je další vrstvou mletého masa a uhlaďte namočenou rukou. Maso by nemělo sahat až k povrchu, vypékající tuk by mohl přetékat. Povrch potřete rozšlehaným bílkem, tupou stranou nože naznačte mřížkování a ozdobte proužky prorostlé slaniny. Někde k párkům přidávají ještě vařená oloupaná vejce. Dejte upéct do červenohnědé barvy. Po vychladnutí krájejte na silnější řezy příčně přes párky, takže v každé porci bude mozaika koleček párků, popřípadě i vajíček.


    Boží milosti


    Starobylé pečivo, kdysi velmi oblíbené při všech slavnostních chvílích. Nesmělo chybět ani na masopustním jídelníčku, v němž převažovala tučná jídla, a především pečivo vysmažované na oleji. I v dobách minulých se smažilo na oleji, který se po Vánocích začal lisovat neboli „tlačit“ z olejnatých semen nebo třeba ze švestkových jader v olejnách zvaných zábojny. Hospodyně se na olej těšily, ale bohužel nevydržel dlouho. Nerafinovaný olej totiž záhy žlukl a pak už se mohl používat pouze na svícení nebo mazaní nářadí.
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    Boží milosti jsou vlastně dobře ochucené nudlové těsto, které smažením získá křehkost a obaleno ve voňavém vanilkovém cukru je lahodným bělostným cukrovíčkem. Receptů na boží milosti je nepřeberné množství, vyberte si z několika osvědčených.


    Z uvedených ingrediencí vypracujte tužší nudlové těsto. Vyválejte placku 2–3 mm silnou a rádlem či plechovými tvořítky vykrajujte různé tvary. Každý tvar ještě uvnitř několikrát prokrojte rádlem. Pak smažte ve vyšší vrstvě dobře rozehřátého oleje. Pečivo se nafoukne, získá křehkost. Vybírejte drátěnou podběračkou a nechte okapat na sítu nebo papírovém ubrousku. Ještě horké obalujte ve vanilkovém moučkovém cukru nebo jen pocukrujte.


    Můžete vykrájet květy nebo hvězdy ve třech velikostech a skládat je na sebe, spodní bude největší. Středy předem potřete bílkem a pak všechny tři tvary uprostřed zmáčkněte třeba rukojetí vařečky. Při smažení se tvary zajímavě rozevřou a vznikne bohatý květ. Nechte okapat přebytečný olej, pocukrujte a doprostřed dejte kousek tuhé rybízové nebo malinové zavařeniny.


    Těsto: 28 dkg hladké mouky, 1 vejce a 2 žloutky, 3 lžíce šlehačky, ořech másla, 2 lžíce bílého vína nebo 2 lžíce rumu, špetka soli, 7 dkg moučkového cukru s umletou a přesátou vanilkou, jemně strouhaná citrónová kůra.


    Jiné těsto: 45 dkg hladké mouky, 5 žloutků, 1 celé vejce, odlivka jablečného či jiného destilátu nebo rumu, vrchovatá lžíce cukru včetně vanilkového, půl lžičky soli, citrónová kůra a 7 lžic kysané smetany.


    Dále olej na smažení, jemný vanilkový cukr na obalování a červená pikantní zavařenina na ozdobení.


    Ještě další těsto: 25 dkg hladké mouky, 5 dkg másla, 5 dkg cukru, 3 polévkové lžíce bílého vína, 2 žloutky, kapka vanilkové tresti, citrónová kůra. Hladké odpočinuté těsto vyválejte, vykrajujte kolečka koblihovým kroužkem a po obvodu nakrojte nožem paprskovitě jako sluníčko. Smažte v oleji a obalujte v jemném cukru. Těmto sluníčkům se v okolí Proseče říká drchanice.

  



LEDEN / 4. týden v kalendáři

Leden jasný – roček krásný
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Způsob, jakým se odehrává poslední den období masopustu, Ostatky, je právě na Vysočině v řadě obcí v okolí Hlinska velmi tradiční a po staru řečeno zachovalý. Jsou to obce Blatné u Hlinska, Studnice a Vortová. Zvláště Vortová si zachovává tento zvyk v původní čistotě formy i projevu. Do tradiční sestavy Maškarádů se tu nepřimísily nové cizorodé prvky karnevalu, jako je to více méně všude jinde v Čechách, snad kromě jihočeské doudlebské masopustní obchůzky, která má také úctyhodnou tradici dosud pečlivě udržovanou.

Průvod Maškarádů má svoje pravidla a neměnné rituály. Brzy ráno se občané, v minulosti pouze muži a mládenci, shromáždí většinou v místním hostinci, kde se dostrojí, nalíčí a seřadí do průvodu. Laufr, jinde zvaný Strakatý, Běhoun, Ostřížek apod., vede průvod spolu s muzikou k rychtáři, dnes tedy spíše starostovi, kde ho obřadní řečí požádá o povolení obchůzky. Starosta dá své svolení a buď sám nebo prostřednictvím Laufra napomene Maškaru k řádnému vykonání obchůzky. Pak si připijí s Laufrem a ten vyzve průvod k pochodu. Laufr sám pak běhá v předstihu, v každém stavení vysloví vinšování a optá se, jestli hospodář dovolí Maškarádům vejít do stavení. Rovněž vyzví, chtějí-li zahrát. Pokud obyvatelé domu svolí, vybere od nich peněžitý příspěvek a před domem zapráská třímetrovým bičem na znamení, že do tohoto domu má Maškara volný vstup. Někde vybírají peněžité dary dva mládenci, jinde ženich s nevěstou.

Průvod má své závazné uspořádání. První chodí Laufr, často se Ženuškou, pak vykračuje muzika a za ní dva mládenci, které někde nahrazuje ženich s nevěstou. Za nimi čtyři Turci, dva modří a dva červení. Po nich jdou Kominíci, pak Slamění, Ras s Kobylkou, Bába s dědkem v nůši, Medvědář s medvědem a Židi.

Je to podle starodávného dělení masek na červené a černé neboli pěkné a šeredné. V té první části průvodu chodívali svobodní mládenci, v druhé části ženáči. Dříve se ženy nesměly aktivně zapojit do průvodu.

Před domem, v němž dali Laufrovi povolení ke vstupu, zahrají muzikanti jeden nebo dva taneční kousky nebo požadované písničky, Turci zatancují svůj šátečkový tanec ve stylu „kozácké“, Kominíci pomažou všechny „civily“ po tvářích černým koptem, ostatní Maškary berou ženskou část obyvatel domu k tanci a Medvěd nebo Slamák se poválí se ženskými ve sněhu. Jsou to vlastně pozůstatky prastarých falických a plodnostních rituálů. Hospodyně otrhávají ze sukně Slamáka žitnou slámu na podestlání husí posady v důvěře, že husy dobře vyvedou housata. Tanečnice vyskakují v tanci hodně vysoko podle pověrečné představy, že do té výšky narostou stébla lnu. Na Vysočině se len už bohužel nepěstuje, mimo jiné i kvůli změnám klimatu, ale masopustní tradice vztahující se ke lnu zůstávají.

V každém stavení nachystají pohoštění: lihoviny, smažené kynuté pečivo, v dnešních časech i chlebíčky, pečené maso, sekanou pečeni s chlebem a okurkou, sladké zákusky.

Takto projde průvod Maškar celou obcí, nesmí se vynechat žádné stavení. Maškarádové se vyhnou pouze tomu domu, kde mají smutek, či výslovně projeví svůj nesouhlas nebo ani neotevřou Laufrovi, což se však děje velmi zřídka.

V podvečer se průvod dostaví na určené místo, většinou před hospodu či na náves, kde se odehraje obřad porážení Kobylky. Laufr nebo rychtář jí přečte seznam hříchů, v němž se humorným způsobem zmiňují prohřešky místních občanů. Nikdo není jmenován, ale všichni vědí, oč jde.

Nakonec se vynese ortel a různým korporacím nebo občanům se předem přidělí části Kobylky, opět s vtipem, odpovídajícím vkusu a pohotovosti řečníka. Poté se Kobylka popraví imitovanou střelbou, uplácáním lopatkou či jinými způsoby k pobavení davu. Maškarádi nad ní chvíli hořekují, pak jí dají napít kořalky, Kobylka vyskočí a všichni svorně jdou do hospody zapít konec masopustu.

Lidová zábava, která dnes může mnohým připadat poněkud jednoduchá a chvilkami i lascivní, byla ve své původní podobě velmi významným rituálem vítání slunce, měla zajistit plodnost lidí i hospodářských zvířat a ochranu obce od různých pohrom. Kdo z vás byl svědkem masopustní obchůzky v terénu právě na Vysočině, možná ve vás zanechala hluboký dojem svou obřadností, fantaskní barevností a téměř pohanskými převleky i jadrným humorem, jedním z mála dochovaných živých projevů původní lidové slovesnosti a zábavy.

⁂ ⁂ ⁂
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K masopustnímu období neodmyslitelně patří tučná jídla, především poctivá domácí zabijačka a její hříšně dobré produkty. Dříve bývala tato významná událost běžná nejméně jednou v roce v každé venkovské domácnosti. Od sousedů k sousedům se roznášely výslužky v podobě bandasky s libě vonící černou polévkou, všeobecně známou pod pojmem „prdelačka“, a několika jitrniček s jelítkem. Mezi příbuznými a kmotry to býval ještě pěkný kus syrové vepřové plece, někdy i slušný díl tlačenky. Takže v žádné rodině nebývala po celou zimu o zabijačkové pochoutky nouze.

Dnes domácí zabijačky nejsou tak běžné, a přesto máme právě v tomto mrazivém čase chuť na opečenou jitrničku se zelím, dobrou zabijačkovou polévku nebo plátek domácí tlačenky s cibulí. To vše se dá pořídit i bez zabijačky.

Jaternicový prejt

Nebudou to opravdové jitrnice, k těm jsou potřeba vypraná vepřová střeva. Ale dobrý prejt, zapečený v pekáčku do červena, k tomu šťouchané brambory a syrové domácí zelí – to je také dobrota!

Potřebujete kus vepřové hlavy, uvařené doměkka v osolené vodě s cibulí a několika stroužky česneku. Spolu s hlavou vařte kus vepřového kořínku, tedy plíčky a srdíčko. Kupte také chlebíčkovou veku, nebo ji upečte doma. Potřebné množství veky, zhruba třetinu objemu masa, rozlamte na kousky a zakropte vývarem. Pak umelte na masovém mlýnku spolu s tučným masem z ovaru, plícemi, kouskem srdíčka i menším kouskem syrových vepřových jater, kterých nemá být mnoho, protože by byl jaternicový prejt nasládlý. Nakonec umelte navlhčenou žemli. Měkké libové maso z hlavy pokrájejte na drobné kousky nebo rozsekejte řeznickou kolíbkou. Přidejte prolisovaný česnek, sůl a čerstvě umletý pepř podle chuti, špetku zázvoru a muškátového oříšku a rozemnutou sušenou majoránku. Dobře promíchejte, nejlépe rukou, urovnejte do sádlem vymazaného pekáčku a zapečte. K tomu šťouchané vařené brambory, které nemastěte, protože prejt bývá dostatečně tučný. Vedle do misky připravte syrové domácí kysané zelí.





	
	


	
		Vážení čtenáři, právě jste dočetli ukázku z knihy  Za kamna vlezem.
 
		Pokud se Vám líbila, celou knihu si můžete zakoupit v našem e-shopu.
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                    GNU GENERAL PUBLIC LICENSE
                       Version 3, 29 June 2007

 Copyright (C) 2007 Free Software Foundation, Inc. <http://fsf.org/>
 Everyone is permitted to copy and distribute verbatim copies
 of this license document, but changing it is not allowed.

                            Preamble

  The GNU General Public License is a free, copyleft license for
software and other kinds of works.

  The licenses for most software and other practical works are designed
to take away your freedom to share and change the works.  By contrast,
the GNU General Public License is intended to guarantee your freedom to
share and change all versions of a program--to make sure it remains free
software for all its users.  We, the Free Software Foundation, use the
GNU General Public License for most of our software; it applies also to
any other work released this way by its authors.  You can apply it to
your programs, too.

  When we speak of free software, we are referring to freedom, not
price.  Our General Public Licenses are designed to make sure that you
have the freedom to distribute copies of free software (and charge for
them if you wish), that you receive source code or can get it if you
want it, that you can change the software or use pieces of it in new
free programs, and that you know you can do these things.

  To protect your rights, we need to prevent others from denying you
these rights or asking you to surrender the rights.  Therefore, you have
certain responsibilities if you distribute copies of the software, or if
you modify it: responsibilities to respect the freedom of others.

  For example, if you distribute copies of such a program, whether
gratis or for a fee, you must pass on to the recipients the same
freedoms that you received.  You must make sure that they, too, receive
or can get the source code.  And you must show them these terms so they
know their rights.

  Developers that use the GNU GPL protect your rights with two steps:
(1) assert copyright on the software, and (2) offer you this License
giving you legal permission to copy, distribute and/or modify it.

  For the developers' and authors' protection, the GPL clearly explains
that there is no warranty for this free software.  For both users' and
authors' sake, the GPL requires that modified versions be marked as
changed, so that their problems will not be attributed erroneously to
authors of previous versions.

  Some devices are designed to deny users access to install or run
modified versions of the software inside them, although the manufacturer
can do so.  This is fundamentally incompatible with the aim of
protecting users' freedom to change the software.  The systematic
pattern of such abuse occurs in the area of products for individuals to
use, which is precisely where it is most unacceptable.  Therefore, we
have designed this version of the GPL to prohibit the practice for those
products.  If such problems arise substantially in other domains, we
stand ready to extend this provision to those domains in future versions
of the GPL, as needed to protect the freedom of users.

  Finally, every program is threatened constantly by software patents.
States should not allow patents to restrict development and use of
software on general-purpose computers, but in those that do, we wish to
avoid the special danger that patents applied to a free program could
make it effectively proprietary.  To prevent this, the GPL assures that
patents cannot be used to render the program non-free.

  The precise terms and conditions for copying, distribution and
modification follow.

                       TERMS AND CONDITIONS

  0. Definitions.

  "This License" refers to version 3 of the GNU General Public License.

  "Copyright" also means copyright-like laws that apply to other kinds of
works, such as semiconductor masks.

  "The Program" refers to any copyrightable work licensed under this
License.  Each licensee is addressed as "you".  "Licensees" and
"recipients" may be individuals or organizations.

  To "modify" a work means to copy from or adapt all or part of the work
in a fashion requiring copyright permission, other than the making of an
exact copy.  The resulting work is called a "modified version" of the
earlier work or a work "based on" the earlier work.

  A "covered work" means either the unmodified Program or a work based
on the Program.

  To "propagate" a work means to do anything with it that, without
permission, would make you directly or secondarily liable for
infringement under applicable copyright law, except executing it on a
computer or modifying a private copy.  Propagation includes copying,
distribution (with or without modification), making available to the
public, and in some countries other activities as well.

  To "convey" a work means any kind of propagation that enables other
parties to make or receive copies.  Mere interaction with a user through
a computer network, with no transfer of a copy, is not conveying.

  An interactive user interface displays "Appropriate Legal Notices"
to the extent that it includes a convenient and prominently visible
feature that (1) displays an appropriate copyright notice, and (2)
tells the user that there is no warranty for the work (except to the
extent that warranties are provided), that licensees may convey the
work under this License, and how to view a copy of this License.  If
the interface presents a list of user commands or options, such as a
menu, a prominent item in the list meets this criterion.

  1. Source Code.

  The "source code" for a work means the preferred form of the work
for making modifications to it.  "Object code" means any non-source
form of a work.

  A "Standard Interface" means an interface that either is an official
standard defined by a recognized standards body, or, in the case of
interfaces specified for a particular programming language, one that
is widely used among developers working in that language.

  The "System Libraries" of an executable work include anything, other
than the work as a whole, that (a) is included in the normal form of
packaging a Major Component, but which is not part of that Major
Component, and (b) serves only to enable use of the work with that
Major Component, or to implement a Standard Interface for which an
implementation is available to the public in source code form.  A
"Major Component", in this context, means a major essential component
(kernel, window system, and so on) of the specific operating system
(if any) on which the executable work runs, or a compiler used to
produce the work, or an object code interpreter used to run it.

  The "Corresponding Source" for a work in object code form means all
the source code needed to generate, install, and (for an executable
work) run the object code and to modify the work, including scripts to
control those activities.  However, it does not include the work's
System Libraries, or general-purpose tools or generally available free
programs which are used unmodified in performing those activities but
which are not part of the work.  For example, Corresponding Source
includes interface definition files associated with source files for
the work, and the source code for shared libraries and dynamically
linked subprograms that the work is specifically designed to require,
such as by intimate data communication or control flow between those
subprograms and other parts of the work.

  The Corresponding Source need not include anything that users
can regenerate automatically from other parts of the Corresponding
Source.

  The Corresponding Source for a work in source code form is that
same work.

  2. Basic Permissions.

  All rights granted under this License are granted for the term of
copyright on the Program, and are irrevocable provided the stated
conditions are met.  This License explicitly affirms your unlimited
permission to run the unmodified Program.  The output from running a
covered work is covered by this License only if the output, given its
content, constitutes a covered work.  This License acknowledges your
rights of fair use or other equivalent, as provided by copyright law.

  You may make, run and propagate covered works that you do not
convey, without conditions so long as your license otherwise remains
in force.  You may convey covered works to others for the sole purpose
of having them make modifications exclusively for you, or provide you
with facilities for running those works, provided that you comply with
the terms of this License in conveying all material for which you do
not control copyright.  Those thus making or running the covered works
for you must do so exclusively on your behalf, under your direction
and control, on terms that prohibit them from making any copies of
your copyrighted material outside their relationship with you.

  Conveying under any other circumstances is permitted solely under
the conditions stated below.  Sublicensing is not allowed; section 10
makes it unnecessary.

  3. Protecting Users' Legal Rights From Anti-Circumvention Law.

  No covered work shall be deemed part of an effective technological
measure under any applicable law fulfilling obligations under article
11 of the WIPO copyright treaty adopted on 20 December 1996, or
similar laws prohibiting or restricting circumvention of such
measures.

  When you convey a covered work, you waive any legal power to forbid
circumvention of technological measures to the extent such circumvention
is effected by exercising rights under this License with respect to
the covered work, and you disclaim any intention to limit operation or
modification of the work as a means of enforcing, against the work's
users, your or third parties' legal rights to forbid circumvention of
technological measures.

  4. Conveying Verbatim Copies.

  You may convey verbatim copies of the Program's source code as you
receive it, in any medium, provided that you conspicuously and
appropriately publish on each copy an appropriate copyright notice;
keep intact all notices stating that this License and any
non-permissive terms added in accord with section 7 apply to the code;
keep intact all notices of the absence of any warranty; and give all
recipients a copy of this License along with the Program.

  You may charge any price or no price for each copy that you convey,
and you may offer support or warranty protection for a fee.

  5. Conveying Modified Source Versions.

  You may convey a work based on the Program, or the modifications to
produce it from the Program, in the form of source code under the
terms of section 4, provided that you also meet all of these conditions:

    a) The work must carry prominent notices stating that you modified
    it, and giving a relevant date.

    b) The work must carry prominent notices stating that it is
    released under this License and any conditions added under section
    7.  This requirement modifies the requirement in section 4 to
    "keep intact all notices".

    c) You must license the entire work, as a whole, under this
    License to anyone who comes into possession of a copy.  This
    License will therefore apply, along with any applicable section 7
    additional terms, to the whole of the work, and all its parts,
    regardless of how they are packaged.  This License gives no
    permission to license the work in any other way, but it does not
    invalidate such permission if you have separately received it.

    d) If the work has interactive user interfaces, each must display
    Appropriate Legal Notices; however, if the Program has interactive
    interfaces that do not display Appropriate Legal Notices, your
    work need not make them do so.

  A compilation of a covered work with other separate and independent
works, which are not by their nature extensions of the covered work,
and which are not combined with it such as to form a larger program,
in or on a volume of a storage or distribution medium, is called an
"aggregate" if the compilation and its resulting copyright are not
used to limit the access or legal rights of the compilation's users
beyond what the individual works permit.  Inclusion of a covered work
in an aggregate does not cause this License to apply to the other
parts of the aggregate.

  6. Conveying Non-Source Forms.

  You may convey a covered work in object code form under the terms
of sections 4 and 5, provided that you also convey the
machine-readable Corresponding Source under the terms of this License,
in one of these ways:

    a) Convey the object code in, or embodied in, a physical product
    (including a physical distribution medium), accompanied by the
    Corresponding Source fixed on a durable physical medium
    customarily used for software interchange.

    b) Convey the object code in, or embodied in, a physical product
    (including a physical distribution medium), accompanied by a
    written offer, valid for at least three years and valid for as
    long as you offer spare parts or customer support for that product
    model, to give anyone who possesses the object code either (1) a
    copy of the Corresponding Source for all the software in the
    product that is covered by this License, on a durable physical
    medium customarily used for software interchange, for a price no
    more than your reasonable cost of physically performing this
    conveying of source, or (2) access to copy the
    Corresponding Source from a network server at no charge.

    c) Convey individual copies of the object code with a copy of the
    written offer to provide the Corresponding Source.  This
    alternative is allowed only occasionally and noncommercially, and
    only if you received the object code with such an offer, in accord
    with subsection 6b.

    d) Convey the object code by offering access from a designated
    place (gratis or for a charge), and offer equivalent access to the
    Corresponding Source in the same way through the same place at no
    further charge.  You need not require recipients to copy the
    Corresponding Source along with the object code.  If the place to
    copy the object code is a network server, the Corresponding Source
    may be on a different server (operated by you or a third party)
    that supports equivalent copying facilities, provided you maintain
    clear directions next to the object code saying where to find the
    Corresponding Source.  Regardless of what server hosts the
    Corresponding Source, you remain obligated to ensure that it is
    available for as long as needed to satisfy these requirements.

    e) Convey the object code using peer-to-peer transmission, provided
    you inform other peers where the object code and Corresponding
    Source of the work are being offered to the general public at no
    charge under subsection 6d.

  A separable portion of the object code, whose source code is excluded
from the Corresponding Source as a System Library, need not be
included in conveying the object code work.

  A "User Product" is either (1) a "consumer product", which means any
tangible personal property which is normally used for personal, family,
or household purposes, or (2) anything designed or sold for incorporation
into a dwelling.  In determining whether a product is a consumer product,
doubtful cases shall be resolved in favor of coverage.  For a particular
product received by a particular user, "normally used" refers to a
typical or common use of that class of product, regardless of the status
of the particular user or of the way in which the particular user
actually uses, or expects or is expected to use, the product.  A product
is a consumer product regardless of whether the product has substantial
commercial, industrial or non-consumer uses, unless such uses represent
the only significant mode of use of the product.

  "Installation Information" for a User Product means any methods,
procedures, authorization keys, or other information required to install
and execute modified versions of a covered work in that User Product from
a modified version of its Corresponding Source.  The information must
suffice to ensure that the continued functioning of the modified object
code is in no case prevented or interfered with solely because
modification has been made.

  If you convey an object code work under this section in, or with, or
specifically for use in, a User Product, and the conveying occurs as
part of a transaction in which the right of possession and use of the
User Product is transferred to the recipient in perpetuity or for a
fixed term (regardless of how the transaction is characterized), the
Corresponding Source conveyed under this section must be accompanied
by the Installation Information.  But this requirement does not apply
if neither you nor any third party retains the ability to install
modified object code on the User Product (for example, the work has
been installed in ROM).

  The requirement to provide Installation Information does not include a
requirement to continue to provide support service, warranty, or updates
for a work that has been modified or installed by the recipient, or for
the User Product in which it has been modified or installed.  Access to a
network may be denied when the modification itself materially and
adversely affects the operation of the network or violates the rules and
protocols for communication across the network.

  Corresponding Source conveyed, and Installation Information provided,
in accord with this section must be in a format that is publicly
documented (and with an implementation available to the public in
source code form), and must require no special password or key for
unpacking, reading or copying.

  7. Additional Terms.

  "Additional permissions" are terms that supplement the terms of this
License by making exceptions from one or more of its conditions.
Additional permissions that are applicable to the entire Program shall
be treated as though they were included in this License, to the extent
that they are valid under applicable law.  If additional permissions
apply only to part of the Program, that part may be used separately
under those permissions, but the entire Program remains governed by
this License without regard to the additional permissions.

  When you convey a copy of a covered work, you may at your option
remove any additional permissions from that copy, or from any part of
it.  (Additional permissions may be written to require their own
removal in certain cases when you modify the work.)  You may place
additional permissions on material, added by you to a covered work,
for which you have or can give appropriate copyright permission.

  Notwithstanding any other provision of this License, for material you
add to a covered work, you may (if authorized by the copyright holders of
that material) supplement the terms of this License with terms:

    a) Disclaiming warranty or limiting liability differently from the
    terms of sections 15 and 16 of this License; or

    b) Requiring preservation of specified reasonable legal notices or
    author attributions in that material or in the Appropriate Legal
    Notices displayed by works containing it; or

    c) Prohibiting misrepresentation of the origin of that material, or
    requiring that modified versions of such material be marked in
    reasonable ways as different from the original version; or

    d) Limiting the use for publicity purposes of names of licensors or
    authors of the material; or

    e) Declining to grant rights under trademark law for use of some
    trade names, trademarks, or service marks; or

    f) Requiring indemnification of licensors and authors of that
    material by anyone who conveys the material (or modified versions of
    it) with contractual assumptions of liability to the recipient, for
    any liability that these contractual assumptions directly impose on
    those licensors and authors.

  All other non-permissive additional terms are considered "further
restrictions" within the meaning of section 10.  If the Program as you
received it, or any part of it, contains a notice stating that it is
governed by this License along with a term that is a further
restriction, you may remove that term.  If a license document contains
a further restriction but permits relicensing or conveying under this
License, you may add to a covered work material governed by the terms
of that license document, provided that the further restriction does
not survive such relicensing or conveying.

  If you add terms to a covered work in accord with this section, you
must place, in the relevant source files, a statement of the
additional terms that apply to those files, or a notice indicating
where to find the applicable terms.

  Additional terms, permissive or non-permissive, may be stated in the
form of a separately written license, or stated as exceptions;
the above requirements apply either way.

  8. Termination.

  You may not propagate or modify a covered work except as expressly
provided under this License.  Any attempt otherwise to propagate or
modify it is void, and will automatically terminate your rights under
this License (including any patent licenses granted under the third
paragraph of section 11).

  However, if you cease all violation of this License, then your
license from a particular copyright holder is reinstated (a)
provisionally, unless and until the copyright holder explicitly and
finally terminates your license, and (b) permanently, if the copyright
holder fails to notify you of the violation by some reasonable means
prior to 60 days after the cessation.

  Moreover, your license from a particular copyright holder is
reinstated permanently if the copyright holder notifies you of the
violation by some reasonable means, this is the first time you have
received notice of violation of this License (for any work) from that
copyright holder, and you cure the violation prior to 30 days after
your receipt of the notice.

  Termination of your rights under this section does not terminate the
licenses of parties who have received copies or rights from you under
this License.  If your rights have been terminated and not permanently
reinstated, you do not qualify to receive new licenses for the same
material under section 10.

  9. Acceptance Not Required for Having Copies.

  You are not required to accept this License in order to receive or
run a copy of the Program.  Ancillary propagation of a covered work
occurring solely as a consequence of using peer-to-peer transmission
to receive a copy likewise does not require acceptance.  However,
nothing other than this License grants you permission to propagate or
modify any covered work.  These actions infringe copyright if you do
not accept this License.  Therefore, by modifying or propagating a
covered work, you indicate your acceptance of this License to do so.

  10. Automatic Licensing of Downstream Recipients.

  Each time you convey a covered work, the recipient automatically
receives a license from the original licensors, to run, modify and
propagate that work, subject to this License.  You are not responsible
for enforcing compliance by third parties with this License.

  An "entity transaction" is a transaction transferring control of an
organization, or substantially all assets of one, or subdividing an
organization, or merging organizations.  If propagation of a covered
work results from an entity transaction, each party to that
transaction who receives a copy of the work also receives whatever
licenses to the work the party's predecessor in interest had or could
give under the previous paragraph, plus a right to possession of the
Corresponding Source of the work from the predecessor in interest, if
the predecessor has it or can get it with reasonable efforts.

  You may not impose any further restrictions on the exercise of the
rights granted or affirmed under this License.  For example, you may
not impose a license fee, royalty, or other charge for exercise of
rights granted under this License, and you may not initiate litigation
(including a cross-claim or counterclaim in a lawsuit) alleging that
any patent claim is infringed by making, using, selling, offering for
sale, or importing the Program or any portion of it.

  11. Patents.

  A "contributor" is a copyright holder who authorizes use under this
License of the Program or a work on which the Program is based.  The
work thus licensed is called the contributor's "contributor version".

  A contributor's "essential patent claims" are all patent claims
owned or controlled by the contributor, whether already acquired or
hereafter acquired, that would be infringed by some manner, permitted
by this License, of making, using, or selling its contributor version,
but do not include claims that would be infringed only as a
consequence of further modification of the contributor version.  For
purposes of this definition, "control" includes the right to grant
patent sublicenses in a manner consistent with the requirements of
this License.

  Each contributor grants you a non-exclusive, worldwide, royalty-free
patent license under the contributor's essential patent claims, to
make, use, sell, offer for sale, import and otherwise run, modify and
propagate the contents of its contributor version.

  In the following three paragraphs, a "patent license" is any express
agreement or commitment, however denominated, not to enforce a patent
(such as an express permission to practice a patent or covenant not to
sue for patent infringement).  To "grant" such a patent license to a
party means to make such an agreement or commitment not to enforce a
patent against the party.

  If you convey a covered work, knowingly relying on a patent license,
and the Corresponding Source of the work is not available for anyone
to copy, free of charge and under the terms of this License, through a
publicly available network server or other readily accessible means,
then you must either (1) cause the Corresponding Source to be so
available, or (2) arrange to deprive yourself of the benefit of the
patent license for this particular work, or (3) arrange, in a manner
consistent with the requirements of this License, to extend the patent
license to downstream recipients.  "Knowingly relying" means you have
actual knowledge that, but for the patent license, your conveying the
covered work in a country, or your recipient's use of the covered work
in a country, would infringe one or more identifiable patents in that
country that you have reason to believe are valid.

  If, pursuant to or in connection with a single transaction or
arrangement, you convey, or propagate by procuring conveyance of, a
covered work, and grant a patent license to some of the parties
receiving the covered work authorizing them to use, propagate, modify
or convey a specific copy of the covered work, then the patent license
you grant is automatically extended to all recipients of the covered
work and works based on it.

  A patent license is "discriminatory" if it does not include within
the scope of its coverage, prohibits the exercise of, or is
conditioned on the non-exercise of one or more of the rights that are
specifically granted under this License.  You may not convey a covered
work if you are a party to an arrangement with a third party that is
in the business of distributing software, under which you make payment
to the third party based on the extent of your activity of conveying
the work, and under which the third party grants, to any of the
parties who would receive the covered work from you, a discriminatory
patent license (a) in connection with copies of the covered work
conveyed by you (or copies made from those copies), or (b) primarily
for and in connection with specific products or compilations that
contain the covered work, unless you entered into that arrangement,
or that patent license was granted, prior to 28 March 2007.

  Nothing in this License shall be construed as excluding or limiting
any implied license or other defenses to infringement that may
otherwise be available to you under applicable patent law.

  12. No Surrender of Others' Freedom.

  If conditions are imposed on you (whether by court order, agreement or
otherwise) that contradict the conditions of this License, they do not
excuse you from the conditions of this License.  If you cannot convey a
covered work so as to satisfy simultaneously your obligations under this
License and any other pertinent obligations, then as a consequence you may
not convey it at all.  For example, if you agree to terms that obligate you
to collect a royalty for further conveying from those to whom you convey
the Program, the only way you could satisfy both those terms and this
License would be to refrain entirely from conveying the Program.

  13. Use with the GNU Affero General Public License.

  Notwithstanding any other provision of this License, you have
permission to link or combine any covered work with a work licensed
under version 3 of the GNU Affero General Public License into a single
combined work, and to convey the resulting work.  The terms of this
License will continue to apply to the part which is the covered work,
but the special requirements of the GNU Affero General Public License,
section 13, concerning interaction through a network will apply to the
combination as such.

  14. Revised Versions of this License.

  The Free Software Foundation may publish revised and/or new versions of
the GNU General Public License from time to time.  Such new versions will
be similar in spirit to the present version, but may differ in detail to
address new problems or concerns.

  Each version is given a distinguishing version number.  If the
Program specifies that a certain numbered version of the GNU General
Public License "or any later version" applies to it, you have the
option of following the terms and conditions either of that numbered
version or of any later version published by the Free Software
Foundation.  If the Program does not specify a version number of the
GNU General Public License, you may choose any version ever published
by the Free Software Foundation.

  If the Program specifies that a proxy can decide which future
versions of the GNU General Public License can be used, that proxy's
public statement of acceptance of a version permanently authorizes you
to choose that version for the Program.

  Later license versions may give you additional or different
permissions.  However, no additional obligations are imposed on any
author or copyright holder as a result of your choosing to follow a
later version.

  15. Disclaimer of Warranty.

  THERE IS NO WARRANTY FOR THE PROGRAM, TO THE EXTENT PERMITTED BY
APPLICABLE LAW.  EXCEPT WHEN OTHERWISE STATED IN WRITING THE COPYRIGHT
HOLDERS AND/OR OTHER PARTIES PROVIDE THE PROGRAM "AS IS" WITHOUT WARRANTY
OF ANY KIND, EITHER EXPRESSED OR IMPLIED, INCLUDING, BUT NOT LIMITED TO,
THE IMPLIED WARRANTIES OF MERCHANTABILITY AND FITNESS FOR A PARTICULAR
PURPOSE.  THE ENTIRE RISK AS TO THE QUALITY AND PERFORMANCE OF THE PROGRAM
IS WITH YOU.  SHOULD THE PROGRAM PROVE DEFECTIVE, YOU ASSUME THE COST OF
ALL NECESSARY SERVICING, REPAIR OR CORRECTION.

  16. Limitation of Liability.

  IN NO EVENT UNLESS REQUIRED BY APPLICABLE LAW OR AGREED TO IN WRITING
WILL ANY COPYRIGHT HOLDER, OR ANY OTHER PARTY WHO MODIFIES AND/OR CONVEYS
THE PROGRAM AS PERMITTED ABOVE, BE LIABLE TO YOU FOR DAMAGES, INCLUDING ANY
GENERAL, SPECIAL, INCIDENTAL OR CONSEQUENTIAL DAMAGES ARISING OUT OF THE
USE OR INABILITY TO USE THE PROGRAM (INCLUDING BUT NOT LIMITED TO LOSS OF
DATA OR DATA BEING RENDERED INACCURATE OR LOSSES SUSTAINED BY YOU OR THIRD
PARTIES OR A FAILURE OF THE PROGRAM TO OPERATE WITH ANY OTHER PROGRAMS),
EVEN IF SUCH HOLDER OR OTHER PARTY HAS BEEN ADVISED OF THE POSSIBILITY OF
SUCH DAMAGES.

  17. Interpretation of Sections 15 and 16.

  If the disclaimer of warranty and limitation of liability provided
above cannot be given local legal effect according to their terms,
reviewing courts shall apply local law that most closely approximates
an absolute waiver of all civil liability in connection with the
Program, unless a warranty or assumption of liability accompanies a
copy of the Program in return for a fee.

                     END OF TERMS AND CONDITIONS

            How to Apply These Terms to Your New Programs

  If you develop a new program, and you want it to be of the greatest
possible use to the public, the best way to achieve this is to make it
free software which everyone can redistribute and change under these terms.

  To do so, attach the following notices to the program.  It is safest
to attach them to the start of each source file to most effectively
state the exclusion of warranty; and each file should have at least
the "copyright" line and a pointer to where the full notice is found.

    <one line to give the program's name and a brief idea of what it does.>
    Copyright (C) <year>  <name of author>

    This program is free software: you can redistribute it and/or modify
    it under the terms of the GNU General Public License as published by
    the Free Software Foundation, either version 3 of the License, or
    (at your option) any later version.

    This program is distributed in the hope that it will be useful,
    but WITHOUT ANY WARRANTY; without even the implied warranty of
    MERCHANTABILITY or FITNESS FOR A PARTICULAR PURPOSE.  See the
    GNU General Public License for more details.

    You should have received a copy of the GNU General Public License
    along with this program.  If not, see <http://www.gnu.org/licenses/>.

Also add information on how to contact you by electronic and paper mail.

  If the program does terminal interaction, make it output a short
notice like this when it starts in an interactive mode:

    <program>  Copyright (C) <year>  <name of author>
    This program comes with ABSOLUTELY NO WARRANTY; for details type `show w'.
    This is free software, and you are welcome to redistribute it
    under certain conditions; type `show c' for details.

The hypothetical commands `show w' and `show c' should show the appropriate
parts of the General Public License.  Of course, your program's commands
might be different; for a GUI interface, you would use an "about box".

  You should also get your employer (if you work as a programmer) or school,
if any, to sign a "copyright disclaimer" for the program, if necessary.
For more information on this, and how to apply and follow the GNU GPL, see
<http://www.gnu.org/licenses/>.

  The GNU General Public License does not permit incorporating your program
into proprietary programs.  If your program is a subroutine library, you
may consider it more useful to permit linking proprietary applications with
the library.  If this is what you want to do, use the GNU Lesser General
Public License instead of this License.  But first, please read
<http://www.gnu.org/philosophy/why-not-lgpl.html>.
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